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COMUNE DI CERVING

<=  Provincia di Caserta

o

Registro Generalen. (3.4,/4  del AQ-A0- 201}

ORIGINALE

DETERMINAZIONE DELL’AREA AMMINISTRATIVA
N. 105 DEL 18-10-2017

OGGETTO: Determinazione a contrattare per affidamento servizio mensa scolastica
e scodellamento anno scolastico 2017/2018 - indizione cottimo fiduciario,
approvazione lettera di invito e capitolato - CIG ZD3205D448 -

I1 Responsabile del Servizio

VISTI

e il DLgs n°267 del 18/08/2000 e successive modificazioni;

¢ lo Statuto Comunale, il regolamento di contabilita, il regolamento comunale sull’ordinamento degli Uffici e
Servizi e il Decreto Sindacale con il quale & stato attribuito ’incarico di Responsabile del Servizio;

¢ il DLgs n°165 del 30/03/2001;

e Decreto legislativo 18 aprile 2016, n. 50 “Attuazione delle direttive 2014/23/UE, 2014/24/UE e 2014/25/UE
sull'aggiudicazione dei contratti di concessione, sugli appalti pubblici e sulle procedure d'appalto degli enti
erogatori nei settori dell'acqua, dell'energia, dei trasporti e dei servizi postali, nonché per il riordino della
disciplina vigente in materia di contratti pubblici relativi a lavori, servizi e forniture”;

o il vigente Regolamento Comunale per i lavori, le forniture ed i servizi in economia,;

o I’articolo 192 del decreto legislativo 18 agosto 2000, n. 267;

o la Delibera di GC n. 58 del 29/09/2017 avente ad oggetto: “Attivazione mensa anno scolastico 2017/2018-
autorizzazione a contrarre” con la quale, la Giunta Comunale al fine di venire incontro alle esigenze degli
alunni e dei genitori ha inteso attivare la refezione per 1’anno scolastico 2017/2018, senza alcun onere a suo
carico, autorizzando il responsabile dell’area servizi amministrativi a procedere alla gara di appalto in tempi
brevi, mediante procedura negoziata previa consultazione, ove esistenti, di almeno cinque operatori economici
individuati sulla base di indagini di mercato o tramite elenchi di operatori economici, nel rispetto di un criterio-
di rotazione degli inviti, ai sensi del D.Lgs. 50/2016.

Considerato che il servizio viene esperito con costo totalmente a carico degli utenti, stante le dichiarazioni con

le quali i genitori degli alunni si assumono il costo totale del ticket, per cui non & possibile quantificare con

esattezza il numero dei pasti; )

RITENUTO, pertanto, di dover dare-avvio alla procedura di gara per la gestione del servizio in argomento,

prevedendo circa 12.000 pasti; .

PRESO ATTO che in conformita alle disposizioni del D. Lgs. 50/2016, per affidamenti di importo fino a

40.000 euro si procede mediante procedura negoziata previa consultazione, ove esistenti, di almeno

cinque operatori economici individuati sulla base di indagini di mercato o tramite elenchi di operatori

economici, nel rispetto di un criterio di rotazione degli inviti; che in particolare 1’indagine pud avvenire
attraverso gara informale da esperirsi mediante richiesta di presentazione di disponibilita e preventivi/offerta in’-
busta chiusa;

RITENUTO procedere all’affidamento del servizio in oggetto mediante la procedura negoziata del cottimo

fiduciario per ragioni di snellezza e celerita; L

INDIVIDUATO quale sistema di aggiudicazione quello del criterio del prezzo piu basso, ai sensi dell’art. 82

del Decreto Legislativo 163/2006.

VISTI:
o 1a lettera di invito allegata al presente atto sotto la lettera a) per costituirne parte integrante e sostanziale, nella

quale sono indicati i requisiti di partecipazione nonché le modalita di svolgimento della gara;
o il capitolato speciale allegato al presente atto sotto la lettera b) per costituirne parte integrapte e sos_tanznale,
predisposto dal Responsabile del Settore Amministrativo, contenente la disciplina di dettaglio e tecnica dello

specifico contratto;




¢ la delibera di Giunta Comunale N. 66 del 17/ 10/2017 relativa alla variazione di bilancio;

INDIVIDUATI gli operatori economici da invitare alla procedura negoziata per Paffidamento in oggetto, sulla

base della residenza nel territorio comunale, di cui all’allegato c);

. DETERMINA o :

DARE ATTO che le premesse costituiscono parte integrante ¢ sostanziale del presente provvedimento;

AVVIARE procedura in economiasi sensi del D. Lgs. 50/2016, per I’affidamento del servizio di mensa

scolastica per I’anno scolastico 2017/82018;

APPROVARE in riferimento alla procedura in oggetto:

a. la lettera di invito allegata al presente atto sotto la lettera a) che ne & parte integrante e sostanziale, nella
quale sono indicati i requisiti di partecipazione nonché le modalita di svolgimento della gara;

b. il capitolato speciale allegato al presente atto sotto la lettera b) che ne & parte integrante e sostanziale,
predisposto dal Responsabile del Settore Amministrativo, contenente la disciplina di dettaglio e tecnica dello
specifico contratto;

¢. P’elenco degli operatori da invitare alla procedura in oggetto, relativo al presente atto sotto la lettera ¢),
depositato agli atti d’ufficio.

* DARE atto che con delibera di Giunta Comunale n. 58 del 29/09/2017 avente ad oggetto: “Attivazione mensa
anno  scolastico 2017/2018- autorizzazione a contrarre” la Giunta Comunale al fine di venire incontro alle
esigenze degli alunni e dei genitori ha inteso attivare la mensa scolastica per 1’anno scolastico 2017/2018,
senza alcun onere a carico del Comune, autorizzando il responsabile dell’area servizi amministrativi a
procedere alla gara di appalto in tempi brevi, mediante procedura negoziata previa consultazione, ove esistenti,
di almeno cinque operatori economici individuati sulla base di indagini di mercato o tramite elenchi di
operatori economici, nel rispetto di un criterio di rotazione degli inviti, ai sensi del D.Lgs. 50/2016.

¢ Impegnare la somma di € 40.000 sul capitolo 64009/9.

SERVIZI FINANZIARI E CONTABILI

Visto di regolarita contabile attestante la copertura finanziaria ai sensi dell’art. 151 del D.Lgs.
267/2000, si appone jl visto di (regolarité contabile arestante la copertura finanziaria della spesa di

bitancio. PRANE. N B[ 1T QM w G| A1

Cervino, IL RESPONSABILE DEL IZIO FINANZIARIO
: RAG. ALESSAN PWSCARELLA

CERTIFICATO DI PUBBLICAZIONE

Della suestesa determinazione viene iniziata 2;5 la pubblicazione all'Albo Pretorio per 15 giorni
consecutivi dal a1 al _@_6[ 41|

Corvi u[w}‘{¢ oh'eo Jb2b4-10 3 o6-11-17
ervino,
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COMUNE DI CERVINO

Provincia di Caserta

Via Giuseppe Toniolo - 81023 Cervino (CE) -Tel 0823 411441 -Fax 0823 411169 — PEC:

comune.cervino@asmepec.it

Allegato a) alla determinazioge dqsl'_ Settore Amministrativo n. 105 del 18/1 0/2017

- OGGETTO: Lettera di invito a procedura negoziata per la gestione del servizio di fornitura pasti

caldi preconfezionati e successivo scodellamento per il servizio di refezione scolastica nella scuola
primaria e secondaria di primo grado del Comune di Cervino, da esperirsi ai sensi del Decreto
legislativo 18 aprile 2016, n. 50, in esecuzione alla determinazione del Responsabile del Settore
Amministrativo n. 105 del 18/10/2017.

Notifica a mezzo Messo comunale

I

I SPEEIE ..o
CERVINO

. STAZIONE APPALTANTE: .

Comune di Cervino — Provincia di Caserta — Via G. Toniolo n°48-81023 Cervino (CE) - Tel

0823 411441 - PEC: comune.cervino@asmepec.it

. PROCEDURA DI GARA:

Trattativa privata mediante cottimo fiduciario ai sensi del Decreto legislativo 18 aprile 2016, n.
50.

. LUOGO DI ESECUZIONE:

Segreteria comunale del Comune di Cervino — Provincia di Caserta — Via G. Toniolo n°48.
COD. C.1.G.: ZD3205D448

. DESCRIZIONE:

Servizio di refezione scolastica nelle scuole primaria e secondaria di primo grado del Comune di
Cervino per fornitura di pasti caldi preconfezionati pitt dettagliatamente descritti nel capitolato
speciale d’oneri.

. DURATA DEL SERVIZIO:

L’appalto del servizio decorrera dal 06/11/2017 e avra la adurata dell’anno scolastico 2017/2018.
IMPORTO COMPLESSIVO PRESUNTO DEL SERVIZIO:
€ 40.000 + IVA come per legge; ’offerta deve essere esposta in ribasso sul prezzo base pari ad

euro 3,70 a pasto, oltre IVA come per legge. '

. DOCUMENTAZIONE:

I capitolato di gara contenente le norme integrative della lettera di invito relative alle modalita di
espletamento del servizio pud essere visionato presso I’ufficio Segreteria del Comune di
Cervino, nei giorni di lunedi, mercoledi e venerdi dalle ore 9:00 alle ore 12:00. La lettera di
invito ed il capitolato di gara sono altresi disponibili sul sito internet del Comune di Cervino:

WWW.comune.cervino.ce. it

. TERMINE DI RICEZIONE DELLE OFFERTE:

Le offerte devono essere inviate al seguente indirizzo: Comune di Cervino, Via G. Toniolo, 48 —
81023 Cervino (CE). I plichi, a pena di esclusione dalla gara, devono contenere al loro interno la
richiesta di partecipazione alla gara e la dichiarazione prevista dal successivo art. 13 alla lett. h)
nonché altra busta chiusa e sigillata sui lembi di chiusura a firma del legale rappresentante,
contenente [’offerta economica. Inoltre, all’esterno, tutte le buste devono recare, oltre
all’intestazione del mittente e all’indirizzo dello stesso, la seguente dicitura: “TRATTATIVA
PRIVATA MEDIANTE COTTIMO FIDUCIARIO PER LA FORNITURA DI PASTI
CALDI PRECONFEZIONATI E SCODELLAMENTO PER LA REFEZIONE
SCOLASTICA - GARA DEL 02/11/2017 ore 12,00 ”. Il plico deve pervenire, pena



esclusione, ed a esclusivo rischio del mittente, non piu tardi delle ore 12:00 del 31/10/2017 -
(termine perentorio), in uno dei modi seguenti a scelta della ditta concorrente: :
1. con raccomandata a/r a mezzo servizio postale di stato,
2. con raccomandata a mezzo agenzia autorizzata;
3. mediante consegna a mano all’Ufficio protocollo;
Il termine-rimane improrogabile anche in caso di scioperi o altre agitazioni dei vettori.
La gara verra esperita il giorno 02/11/2017 alle ore 12:00 presso la Segreteria del Comune di
Cervino, Via G.Toniolo, 48. Possono presenziare alla gara i rappresentanti di tutte le ditte che
hanno presentato offerta. s
10. SOGGETTI AMMESSI ALLA GARA:
Sono invitate alla gara Ditte regolarmente iscritte alla Camera di Commercio per [’attivita di
ristorazione collettiva, con sede nel Comune di Cervino.
11. CAUZIONE : '
Deposito cauzionale provvisorio di € 800,00 pari al 2 % del prezzo base della trattativa indicato
nella presente lettera di invito, sotto forma di una cauzione fideiussoria bancaria o assicurativa.
12. VARIANTTI:
Non sono ammesse offerte in variante.
13. REQUISITI PER LA PARTECIPAZIONE ALLA GARA:
a) iscrizione alla C.C.I.A.A. per ’attivita inerente il servizio oggetto dell’appalto;
b) se Cooperativa o Consorzio di cooperative di essere regolarmente iscritta nel registro prefettizio

o schedario generale della cooperazione;

¢) possesso dell’autorizzazione sanitaria per i laboratori addetti alla preparazione dei pasti oppure
dichiarazione d’impegno ad attivare, prima dell’inizio dell’esecuzione del servizio, un Centro di
produzione che consenta la consegna dei pasti entro e non oltre 60 minuti dalla cottura;

~ d) essere in regola con gli adempimenti previsti dalla legge 68/99 in merito al lavoro dei disabili;

e) non trovarsi in alcuna delle cause di esclusione previste dall’art. 38 del D. Lgs. n. 163/2006

f) autorizzazione sanitaria per gli automezzi impiegati nel trasporto dei cibi, con I’indicazione delle
targhe dei medesimi;

g) possesso di certificazione ISO 9001 in corso di validita;

h) Dichiarazione attestante che:

- la Ditta non si trova in stato di fallimento, di liquidazione coatta, di concordato preventivo e nei
cui confronti non sia in corso un procedimento per una di tali situazioni;

- a carico del titolare della Ditta o dei Soci aventi potere di rappresentanza non sia pendente
procedimento per 1’applicazione di una delle misure di prevenzione o di una delle cause
ostative previste dall’art. 10 della Legge 31/05/1965 n. 575;

-nei confronti degli stessi soggetti non sia stata pronunciata sentenza di condanna passata in
giudicato o decreto penale di condanna divenuto irrevocabile per reati gravi che incidono sulla
moralitd professionale' o per uno dei reati di partecipazione ad organizzazione criminale,
corruzione, frode e riciclaggio; '

- non abbiano commesso gravi infrazioni debitamente accertate in materia di sicurezza e ogni
altro obbligo derivante dai rapporti di lavoro;

La Ditta dovra presentare tutta la documentazione prevista al momento della sottoscrizione del
contratto.

La Ditta deve, inoltre, prendere visione dei luoghi in cui verra svolto il servizio di refezione oltre
alla conoscenza di tutte le circostante generali e speciali che possono incidere sulla determinazione
dell’offerta e delle condizioni contrattuali relative all’esecuzione del servizio, quindi, accettare
’affidamento al prezzo di cui alla propria offerta.

La Ditta deve impegnarsi ad applicare ai propri dipendenti e/o soci, se trattasi di cooperativa, i
trattamenti previdenziali, assistenziali ed assicurativi previsti dai contratti collettivi.

La Ditta & obbligata a produrre entro il termine di trenta (30) giorni dall’affidamento del servizio il
Piano di autocontrollo igienico sanitario adottato presso il centro di cottura fornitore dei pasti e del
relativo manuale di autocontrollo igienico, ai sensi del D. Lgs. 155/97 unitamente al Piano di
Autocontrollo Igienico sanitario relativo al ricevimento delle merci utilizzate per il servizio di

refezione.




La Ditta deve essere disponibile ad iniziare il servizio anche in pendenza di formale stipulazione del
contratto. .

Tutte le certificazioni di cui sopra possono essere sostituiti da apposita dichiarazione resa ai sensi
del D.P.R. 445/2000, con allegato documento di riconoscimento valido.

14. ULTERIORI INFORMAZIONI ED AVVERTENZE:

1) L’ Amministrazione si riserva la facolta insindacabile di non dare luogo alla gara, senza che i
concorrenti possano accampare alcunché a titolo di risarcimento o indennizzo; '

2) Il recapito del plico sigillato, centenente i documenti per la partecipazione alla gara in oggetto,
rimane ad esclusivo rischio del mittente, ove, per qualsiasi motivo, anche di forza maggiore, lo
stesso non giunga al protocollo generale del Comune di Cervino entro il termine perentorio
stabilito. Non ci sara alcuna possibilita di reclamo, in caso di offerte presentate oltre tale termine.

~ 3) Saranno esclusi dalla gara i plichi e le buste non controfirmati sui lembi di chiusura, ovvero privi
di idonea chiusura (ceralacca o altro materiale equipollente);

4) Quando vi sia discordanza fra il prezzo indicato in cifre e quello indicato in lettere & valida
Pindicazione pil vantaggiosa per I’amministrazione comunale, a norma dell’art. 72 del
Regolamento Generale dello Stato approvato con R. D. 23 maggio 1924, n. 827;

5) Si fara luogo all’esclusione dalla gara qualora manchino i documenti richiesti o le dichiarazioni
sostitutive non rese ai sensi della normativa vigente;

6) Si procedera all’aggiudicazione del servizio anche qualora pervenga una sola offerta valida;

7) Non sono ammesse offerte condizionate o espresse in modo indeterminato o con semplice
riferimento ad altra offerta; :

8) Non sono ammessi a partecipare alla gara soggetti privi dei requisiti generali di cui all’articolo 38
del D.Lgs. 12 aprile 2006, n. 163;

9) Nel caso in cui piu Ditte offrono lo stesso ribasso, ai fini dell’aggiudicazione, si procedera al
- sorteggio, individuando nel sorteggiato I’aggiudicatario del servizio (R.D. 23 maggio 1924, n. 827);
10) L’aggiudicatario deve prestare la garanzia fidejussoria definitiva nella misura e nei modi
previsti dall’art. 113, commi 1 e 2, del D. Lgs. 12 aprile 2006, n. 163;

11) Non hanno efficacia eventuali dichiarazioni di ritiro di offerte gia presentate, né sono efficaci le
offerte di uno stesso concorrente successive a quella inizialmente presentata;

12) L’offerta sara subito vincolante per la ditta, mentre lo sara per I’Amministrazione comunale
solo dopo la sottoscrizione del contratto, le cui spese sono poste a carico della Ditta aggiudicataria;
13) Non ¢ ammesso il subappalto;

14) I dati raccolti saranno trattati, ai sensi del D. Lgs n. 196/2003, esclusivamente nell’ambito della
presente procedura;

15) Per quanto non previsto nel presente invito, valgono le clausole contenute nelle vigenti
disposizioni di legge, in quanto applicabili;

16) Responsabile del procedimento & il Sig. Valentino Vincenzo — Responsabile dei Servizi
Amministrativi; .

17) La documentazione relativa alla presente trattativa ¢ visionabile presso I’Ufficio Segreteria
comunale del Comune di Cervino (CE), Via G. Toniolo n°48, ovvero reperibile sul sito internet del

Comune di Cervino: www.comune.cervino.ce.it

Il Responsabile del Settore Amministrativo
Vincenzo Valentino



COMUNE DI CERVINO

= Provincia di Caserta
Via Giuseppe Toniolo - 81023 Cervino (CE) -Tel 0823 411441 -Fax 0823 411169 —
PEC:comune.cervino@asmepec.it

* Allegato b) alla determinazione del Settore Amministrativo n. 105 del 18/10/2017

Oggetto: Capitolato per ’affidamento del servizio di refezione scolastica con pasti veicolati
monoporzione e scodellamento alle scuole primaria e secondaria di primo grado di Cervino
per ’anno scolastico 2017/2018.

Articolo 1 OGGETTO DELL'AFFIDAMENTO

Il presente capitolato disciplina l'affidamento del servizio di ristorazione scolastica della scuola primaria e
secondaria di primo grado del Comune di Cervino per ’anno scolastico 2017/2018 in esecuzione della
direttiva della Giunta Comunale espressa con delibera N. 58 del su proposta del responsabile dell’area
Amministrativa, servizi scolastici del Comune di Cervino che si occupa di espletare tutte le attivita
amministrative connesse all’affidamento del servizio di refezione scolastica, cioé, a titolo esemplificativo,
predisporre il presente Capitolato d’oneri, la modulistica connessa, approvare gli stessi atti, affidare il
servizio, predisporre I’apposito stanziamento in capitolo di spesa e liquidare le spese connesse
all’espletamento del servizio da parte della ditta affidataria che di seguito sard denominata Impresa
Affidataria (“I. A.””)

L’L A. dovra possedere un proprio centro di cottura dove i pasti dovranno essere preparati la mattina stessa
del consumo mediante il legame freddo-caldo (cio¢ senza l'utilizzo di prodotti precotti) e destinati al servizio
di Refezione Scolastica nelle scuole primaria e secondaria di primo grado del comune di Cervino
provvedendo, al contempo, al servizio di scodellamento con proprio personale.

I pasti dovranno essere costituiti da un primo, un secondo, un contorno, pane, una bottiglietta di acqua

oligominerale da 500 ml, da un frutto di stagione, come risultante dalle tabelle dietetiche dell’ASL.

Ml servizio che si realizzera presso le scuole primaria e secondaria di primo grado di Cervino, prevede:

Articolo 2: DURATA DELL'AFFIDAMENTO ,

L’appalto avra la durata dell’anno scolastico e decorrera dal 06/11/2017 intendendosi cessato alla chiusura

dell’anno scolastico senza bisogno di alcuna disdetta da una delle parti.

1l servizio agli alunni & limitato al solo periodo scolastico in cui viene effettuato il rientro pomeridiano e sara

sospeso nelle giornate di chiusura per le festivitd di Natale, Pasqua, settimana di sospensione e/o tutte quelle

giornate che saranno comunicate dall’Istituto Scolastico Comprensivo o dall’Amministrazione Comunale.

Articolo 3: REQUISITI B

L’ L. A. dovra possedere i seguenti requisiti:

a. Iscrizione alla C.C.IA.A. per Pattivita inerente il servizio oggetto dell’appalto;

b. Se Cooperativa o Consorzio di cooperative di essere regolarmente iscritta nel registro prefettizio o
schedario generale della cooperazione;

c. Possesso dell’autorizzazione sanitaria per i laboratori addetti alla preparazione dei pasti, oppure
dichiarazione d’impegno ad attivare, prima dell’inizio dell’esecuzione del servizio, un centro di
produzione che consenta la consegna dei pasti entro e non oltre 60 minuti dalla cottura;

d. Essere in regola con gli adempimenti previsti dalla legge 68/99 in merito al lavoro dei disabili;

e. Non trovarsi in alcuna delle cause di esclusione previste dall’art. 38 del D. Lgs. n. 163/2006;

f Possesso dell’autorizzazione sanitaria per gli automezzi impiegati nel trasporto dei cibi, con
’indicazione delle targhe dei medesimi;

g. Possesso di certificazione ISO 9001 in corso di validita;

h. Dovra presentare una dichiarazione attestante che:

- 1a Ditta non si trova in stato di fallimento, di liquidazione coatta, di concordato preventivo ¢ nei
cui confronti non sia in corso un procedimento per una di tali situazioni;



-a carico del titolare della Ditta o dei Soci aventi potere di rappresentanza non sia pendente
procedimento per 1’applicazione di una delle misure di prevenzione o di una delle cause
ostative previste dall’art. 10 della Legge 31/05/1965 n. 575,

- nei confronti degli stessi soggetti non sia stata pronunciata sentenza di condanna passata in
giudicato o decreto penale di condanna divenuto irrevocabile per reati gravi che incidono sulla
moralita professionale o per uno dei reati di partecipazione ad.organizzazione criminale,
corruzione, frode e riciclaggiq;, '

-non abbiano commesso gravi, infrazioni debitamente accertate in materia di sicurezza e ogni
altro obbligo derivante dai rapporti di lavoro;

La Ditta dovra presentare tutta la documentazione prevista al momento della sottoscrizione del contratto.

- La Ditta deve, inoltre, prendere visione dei luoghi in cui verra svolto il servizio di refezione oltre
alla conoscenza di tutte le circostante generali e speciali che possono incidere sulla determinazione
dell’offerta e delle condizioni contrattuali relative all’esecuzione del servizio, quindi, accettare
I’affidamento al prezzo di cui alla propria offerta.

La Ditta deve impegnarsi ad applicare ai propri dipendenti e/o soci, se trattasi di cooperativa, i trattamenti
previdenziali, assistenziali ed assicurativi previsti dai contratti collettivi.

La Ditta & obbligata a produrre entro il termine di trenta (30) giorni dall’affidamento del servizio il Piano di
autocontrollo igienico sanitario adottato presso il centro di cottura fornitore dei pasti e del relativo manuale
di autocontrollo igienico, ai sensi del D. Lgs. 155/97 unitamente al Piano di Autocontrollo Igienico sanitario
relativo al ricevimento delle merci utilizzate per il servizio di refezione.

La Ditta deve essere disponibile ad iniziare il servizio anche in pendenza di formale stipulazione del
contratto.

Articolo 4: ORGANIZZAZIONE DEL SERVIZIO

L’L A. provvedera:

1. all'acquisto dei generi alimentari occorrenti, secondo quanto previsto dalle direttive CE ed in particolare

lan. 178/2002;

2. alla preparazione dei pasti, utilizzando le tabelle merceologiche per la realizzazione del meni secondo le
ricette e le grammature corrispondenti al servizio mensa scolastica alle quali - previo accordo scritto con

il Comune - potranno essere apportate varianti nei quantitativi, nella qualitd organolettica e tipologia dei

generi alimentari e men, se richieste dall'Autorita Sanitaria o da esperti di fiducia del Comune.

3. alla distribuzione e allo scodellamento dei pasti agli alunni;

L’LA. provvedera inoltre a tutta la gestione dei pasti prodotti tramite:

» Organizzazione in monoporzione

» Utilizzo di idonei contenitori termici che siano in grado di mantenere almeno i + 60°C al cuore del
prodotto (la temperatura andra verificata dalla 1.A. al momento della confezione del prodotto e potra
essere verificata dal Comune al momento dell’arrivo del prodotto presso le Scuole);

» Effettuazione delle fasi di trasporto in modo tale da non superare il limite di 60 minuti tra la fase di
preparazione e I’orario di consumo presso la refezione scolastica.

L’LA. provvedera, inoltre, con onere a proprio carico, alla fornitura di stoviglieria a perdere in confezione

monouso comprendente bicchieri, forchette, coltelli, cucchiai, cucchiaini di plastica e tovaglioli di carta,

delle tovagliette di carta e dei piatti di plastica suddivisi per tipologia di portata.

La LA. fornira i contenitori dei pasti, dall’esterno all’interno della scuola, fino ai locali adibiti a refezione

scolastica; tali contenitori non devono essere appoggiati a terra né sui carrelli che vengono utilizzati nei

refettori per la distribuzione delle vivande.

Il trasporto dei pasti dovra avvenire, nel rispetto della vigente normativa, con idonei automezzi, in adeguate

condizioni di pulizia ed igiene e con contenitori adeguati.

Per il trasporto dei pasti I'l. A. si impegnera ad utilizzare sistemi di mantenimento della temperatura coerenti

utilizzando tutte le possibilita attualmente offerte dalla tecnica, come ad esempio contenitori coibentati e di

contenitori refrigerati con ghiaccioli mantenitori del freddo per i prodotti refrigerati o altri sistemi

sovrapponibili.

L’LA. dovra organizzare il piano dei trasporti in modo da far si che i tempi tra la produzione e I’utilizzo dei

pasti presso le Refezioni siano compresi in un intervallo massimo di 60 (sessanta) minuti tra la cottura e

PPorario di consumo del pasto.

Al fine di poter monitorare il tempo intercorso tra la preparazione del pasto e la consegna presso la

Refezione Scolastica, 'ILA. s’impegna a inserire i dati dell’orario di cottura e di partenza dal Centro di

cottura sulla bolla di accompagnamento dei pasti. o

11 pasto caldo dovra arrivare nei centri di refezione in condizioni commestibili ed organolettiche ottlma-h ead

un livello di temperatura non inferiore a + 60 gradi centigradi al cuore del prodotto. La frutta dovra arrivare a



temperatura idonea al consumo e alla conservazione in relazione alle sue caratteristiche organolettiche.

Il pasto dovra essere consegnato in un arco di tempo compreso tra i 30 e i 10 minuti prima dell’orario
stabilito per la somministrazione dei pasti tenendo presente il limite dei 60 minuti che al massimo devono
intercorrere tra la cottura e la somministrazione;

L’LA. dovra effettuare una verifica delle modalitd di esecuzione del servizio, i verbali dei sopralluoghi
dovranno essere trasmessi all’ Addetto al controllo del Comune.

Il piano di autocontrollo deve essere disponibile, per gli eventuali controlli degli organi di vigilanza
dell’Azienda ASL e dell’addetto al controllo del Comune nella sede in cui viene effettuato il servizio di
refezione. cT

L’LA. dovra fornire al Comune copia di un Piano di Autocontrollo redatto ai sensi del D. Lgs. 155/97
relativo alla fase di ricezione, preparazioné e trasporto.

Il Comune portera a conoscenza dell’LA., con opportuni mezzi, tutte le deliberazioni, ordinanze,
* provvedimenti che comportino variazioni della situazione iniziale. '

Articolo 5: SCIOPERI .

In caso di sciopero del personale o di altri eventi che per qualsiasi motivo possano influire sul normale
espletamento del servizio, I'.A., dovra di norma, quando possibile, darne avviso con anticipo di almeno tre
giorni.

Qualora, invece, la comunicaziorie fosse fatta pervenire solo nelle ultime 24 ore, saranno applicate le penalita
successive.

In caso di interruzione totale non prevedibile dell’attivitd scolastica, in orario successivo all’ordine ma
comunque prima dell’uscita dei pasti dal centro di produzione, il Comune riconosce all’LLA. un equo
indennizzo pari al 30% del valore della fornitura prevista.

Per la particolare natura delle prestazioni oggetto dell’affidamento, il servizio é da ritenersi pubblico ed
essenziale ai sensi degli artt. 1 e 2 della L. n. 146/90, indipendentemente dalla natura giuridica del rapporto
di lavoro instauratosi, con conseguente necessita di garantire la continuita delle prestazioni all’interno delle
strutture interessate nel periodo dell’affidamento; é consentito al personale dell’LA. di esercitare il diritto di
sciopero - con un preavviso scritto minimo di 3 (tre) giorni - solo in caso di astensione dal lavoro per I’intera
giornata da parte del personale impegnato nella preparazione dei pasti. In tutti gli altri casi (sciopero inferiore
alla giornata oppure sciopero che si protrae per piu di una giornata) I’astensione é ammissibile per la sola
quota di personale non impegnata a garantire 1’erogazione delle suddette prestazioni indispensabili.

Ove I’esercizio del diritto di sciopero da parte del personale non impegnato direttamente nella produzione e
distribuzione dei pasti comportasse comunque per ’utenza alcuni disagi, la ditta affidataria é tenuta ad
avvisare I’amministrazione comunale sempre con un preavviso minimo di 3 (tre) giorni.

In caso di sciopero del personale delle scuole sara cura del Comune sollecitare i Dirigenti scolastici a
comunicare tempestivamente all’lLA. le eventuali modifiche nell’organizzazione dell’orario che possono
incidere sullo svolgimento del servizio di refezione o prevedere I’annullamento totale del servizio.
L’annullamento del servizio comunicato con I’anticipo di almeno 24 ore non dara luogo ad alcun
risarcimento da parte del Comune.

Le interruzioni totali del servizio per causa di forza maggiore non danno luogo a responsabilitd alcuna per
entrambe le parti.

Per forza maggiore si intende qualunque fatto eccezionale, imprevedibile ed al di fuori del controllo
rispettivamente dell’I.A. come, del Comune che gli stessi non possono evitare con 1° esercizio della normale
diligenza; a titolo meramente esplicativo e senza alcuna limitazione, saranno considerate cause di forza
maggiore: terremoti, ed altre calamita naturali di straordinaria violenza, guerra, sommosse, disordini civili.

Articolo 6: CARATTERISTICHE QUALITATIVE DEI PRODOTTI ALIMENTARI

L’LA. s'impegna a preparare i pasti secondo le grammature di cui alle tabelle dietetiche consigliate dall’U.O.

Igiene degli Alimenti e della Nutrizione della ASL CE Distretto 13, utilizzando prodotti rispondenti alle

prescrizioni qualitative attualmente in vigore; sard altresi obbligata a mantenere invariata la fornitura, e, in

caso di sostituzione di prodotto questa dovra preventivamente essere concordata con I’ufficio comunale

competente.

L’I.A. sara inoltre tenuta a utilizzare nella preparazione dei pasti:

a. i seguenti prodotti provenienti da agricoltura biologica e/o integrata: patate, carote, insalata, mele, banane
(produzione agricola a basso impatto ambientale);

b. prodotti ortofrutticoli tipici convenzionali.

Articolo 7: TABELLE DIETETICHE E MENU'
L'LLA. si impegnera a:
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seguire scrupolosamente la programmazione dietetica;
-articolare il menu su quattro settimane;

effettuare le singole preparazioni seguendo un ricettario formalizzato;

fornire le schede bromatologiche degli alimenti che compongono i ment in vigore;

effettuare un controllo analitico sull'efficacia della sanificazione stessa;

utilizzare per il condimento esclusivamente olio extra vergine d'oliva;

utilizzare esclusivamente sale marino di tipo iodato. .
Per i bambini o gli insegnanti che risultano affetti da patologie a carattere permanente, attestate da relativo
certificato medico o con particolari esigenze alimentari dettati da scelte religiose, dovra essere predisposto un
menu differenziato, tenendo conto delle particolari esigenze alimentari del soggetto.
Ogni dieta personalizzata deve essere contenuta in una vaschetta monoporzione termosigillata contrassegnata
- da un codice corrispondente al nome e cognome del bambino o dell’insegnante, perfettamente ed
immediatamente identificabile da parte del personale addetto alla distribuzione del pasto.
Tali vaschette devono essere inserite in contenitori termici idonei a mantenere la temperatura dei cibi fino al
momento del consumo del pasto ai livelli termici previsti .
Dovranno inoltre essere previste diete "in bianco" per gli utenti con temporanee esigenze alimentari, senza
alcun aggravio di costo per 'amministrazione comunale.

Articolo 8: TUTELA DEI DATI PERSONALI
L’LA., nella sua qualita di soggetto esterno, & tenuta all’osservanza del D. Lgs. 196/2003, recante “Codice in

materia di dati personali”.

Articolo 9: CENTRO DI PRODUZIONE PASTI

Il centro di produzione pasti utilizzato dall'l.A. deve rispettare i requisiti previsti dagli allegati del D. Lgs. n.

155/97 e successive modificazioni ¢ deve essere autorizzato ai sensi della legge 30/4/1962 n. 283 e del

D.P.R. 327/80.

Tl centro di produzione pasti deve essere in possesso, quantomeno, dei seguenti requisiti:

e separazione fisica fra "area grigia" (lavaggio verdure, lavaggio stoviglie) e "area bianca" (preparazione
verdure, preparazione carni, cottura e porzionatura alimenti cotti) con ulteriore separazione almeno
funzionale fra i singoli reparti citati;

e presenza di abbattitore di temperatura, celle refrigerate differenziate secondo la tipologia delle materie
prime, superfici di lavoro distinte per ognuno dei reparti di cucina citati, termografi in tutte le celle per
surgelati e congelati, termometri in tutti i frigoriferi;

o nel caso in cui siano interposti nella rete idrica addolcitori, autoclavi, cisterne e boiler, l'affidatario dovra
presentare trimestralmente un certificato di potabilita dell'acqua utilizzata per la preparazione dei pasti e a
comunicare tempestivamente l'esito all’Ufficio Comunale.

L'LA. dovra comunicare il nominativo del responsabile del ricevimento delle materie prime, il quale su

richiesta dell’Addetto al controllo del Comune, dovra esibire una scheda che, compilata ad ogni

ricevimento delle merci, dovra evidenziare:

e che le date di scadenza appaiano regolari; ‘

e la corretta temperatura dei prodotti alla consegna, misurata con termometro a sonda al cuore delle diverse
tipologie di prodotti; .

e che i prodotti surgelati o congelati non siano consegnati promiscuamente ai prodotti refrigerati.

Articolo 10: QUANTITA’ PRESUNTA DEI PASTI

I pasti da fornire nel periodo non sono quantificabili in quanto trattasi di servizio a domanda individuale.
Tl numero dei pasti risultera differenziato in rapporto alle presenze scolastiche.

'ordinazione con l'esatta indicazione giornaliera del numero dei pasti da consegnare sard comunicata
telefonicamente /o via PEC all’LA. direttamente dalla scuola entro le ore 9 del giorno di fruizione del pasto.
LaLA. si obbliga a fornire anche in misura superiore o inferiore dei pasti previsti alle condizioni indicate nel
capitolato, senza oneri aggiuntivi per il Comune.

Articolo 11: PREZZI UNITARI DELL'AFFIDAMENTO

_—————___—_ . .
Il prezzo unitario base per il pasto in monoporzione (che deve comprendere un primo piatto, un secondo

piatto con contorno, un frutto e pane, incluso il servizio di scodellamento) ¢ pari ad euro 3,70 IVA esclusa,
salvo ribassi.

Articolo 12: REVISIONE PREZZI
I prezzi dell'affidamento sono immodificabili.



Articolo 13: FATTURAZIONE E PAGAMENTI

Tutti gli oneri che I'LA. dovra sostenere per I'adempimento degli obblighi fissati nel presente capitolato,
saranno compensati con la corresponsione - da parte del Comune - dei corrispettivi unitari risultanti
moltiplicando il prezzo unitario per il numero effettivo di consumazioni erogate.

L'appaltatore dovra presentare al termine di ogni mese fattura specificando all’interno la quantita dei pasti
consegnati per la fornitura di ogni refezione specificando che il pagamento dovra essere effettuato entro 60
gg. dall’emissione. La fatturaziorie dovra essere emessa secondo la normativa vigente in materia di
fatturazione elettronica. T

Il Comune provvedera al pagamento-éntro 60 gg. dall’emissione della fattura.

Articolo 14: CAUZIONE DEFINITIVA RELATIVA ALL’ESECUZIONE DEL CONTRATTO
+ L’esecutore del contratto ¢ obbligato a costituire una garanzia del 10% dell’importo contrattuale ai sensi
dell’articolo 113 del D. Lgs 163/2006 ¢ s.m.i..

Articolo 15: OSSERVANZA DELLE LEGGI SUL LAVORO, PREVIDENZA SOCIALE E
CONTRATTO NAZIONALE DI LAVORO

L’LA. ¢ tenuta alla scrupolosa osservanza delle leggi vigenti e di quelle future in materia di assunzione di
personale, di assicurazione obbligatoria verso gli infortuni ed in materia assistenziale, assicurativa e
previdenziale.

E' inoltre tenuta al pieno rispetto dei contratti collettivi nazionali di lavoro e degli eventuali accordi sindacali
stipulati in sede regionale, provinciale e comprensoriale.

L’LA. & pertanto responsabile di ogni infrazione o inadempimento che dovesse essere accertata dagli Istituti
previdenziali ed assicurativi, da altri organi di vigilanza o dalla stessa amministrazione committente, e
comunque s'impegna a mantenere indenne da ogni conseguenza il Comune.

Articolo 16: PERSONALE

L’LA. dovra indicare l'ubicazione ed il recapito telefonico e di telefax di un proprio punto di coordinamento
presso il quale ordinare nelle mattine del servizio di refezione i pasti ed al quale in caso di necessita il
Comune possa fare riferimento; parimenti dovranno essere indicate le figure professionali impiegate in tale
punto di coordinamento, che tempestivamente dovranno intervenire ogniqualvolta il Comune ne faccia
richiesta.

Tutto il personale adibito ai servizi di cui al presente capitolato dovra essere in possesso, operando su generi
alimentari, dei requisiti per l'esercizio di tali funzioni, attestati dal Servizio di Igiene Pubblica di cui
'amministrazione committente potra richiedere in ogni momento l'esibizione.

L'T.A. deve in particolare curare che il proprio personale:

a) sia munito di idoneo mezzo di riconoscimento immediato ed abbia sempre con sé un documento d'identita
personale; :

b) segua nell'espletamento delle proprie funzioni tutte le regole igieniche richieste in ragione della particolare
attivita svolta;

¢) segnali subito agli organi competenti ed al datore di lavoro eventuali anomalie che rilevasse durante lo
svolgimento del servizio;

d) non prenda ordini da estranei nell'espletamento del servizio; .

e) mantenga il segreto d'ufficio su fatti e circostanze concernenti I'andamento della gestione delle quali abbia
avuto notizia durante l'espletamento del servizio.

L’LA. ¢ responsabile del comportamento dei suoi dipendenti e delle inosservanze alle prescrizioni del

presente articolo.

Articolo 17: CONTROLLI QUALITATIVI E QUANTITATIVI

A garanzia della qualita della produzione ’'LA. dovra effettuare, nello svolgimento della propria attivitéz
regolari indagini analitiche (con frequenza almeno mensile per quanto riguarda i semilavorati ed i prodotq
pronti al consumo, e con frequenza almeno bimestrale per le materie prime) sui prodotti alimentari uti.liz.zatl
per la preparazione dei pasti e sui pasti stessi con determinazione dei principali parametri biotossicologlcl e/o
chimici a seconda del rischio legato alla tipologia del prodotto. Il Comune ha facolta di richiedere evidenza
oggettiva dei controlli effettuati

L'L.A. dovra individuare un responsabile della procedura di controllo, che annotera tutte le misure e le

osservazioni su di un apposito registro da tenere a disposizione degli organi di vigilanza.
La vigilanza sul servizio avverra con la pil ampia facolta d'azione e nei modi ritenuti pit idonei dal Comune.



Il Comune potrd disporre, in qualsiasi momento, verifiche di idoneita dei locali dei magazzini e di
. quant’altro fa parte del servizio di refezione, al fine di accertare 'osservanza di tutte le norme stabilite dalla
legislazione vigente e dal presente capitolato, nonché, in particolare, la corrispondenza alle tabelle
merceologiche e qualitative degli alimenti utilizzati per la preparazione dei pasti, della qualita e quantita dei
pasti serviti alle tabelle dietetiche e merceologiche allegate, la corretta preparazione dei pasti e la buona
conservazione degli stessi, anche prelevando campioni da sottoporre successivamente ad analisi secondo
quanto disposto ai sensi della legge. . .

Il Comune potra avvalersi per l'esegpzione dei controlli di personale proprio, o di professionisti esterni
altamente specializzati, i cui nominativi saranno comunicati all’LA..

L’LA. e per lei i suoi dipendenti*¢ tenuta a fornire al personale incaricato della vigilanza tutta la
collaborazione necessaria, consentendo in ogni momento il libero accesso ai locali, ai magazzini e ai
~ terminali di distribuzione, fornendo tutti i chiarimenti necessari ¢ la relativa documentazione.

Al fine di individuare piil celermente le eventuali cause di tossinfezione alimentare, I'LA. dovra prelevare un
campione rappresentativo del pasto completo del giorno, in appositi contenitori chiusi, muniti di etichetta
recante la data, abbattere la temperatura con abbattitore e conservarlo a +4 gradi centigradi per 48 ore. Tale
campione potra essere richiesto dal Comune ed eventualmente inviato ad un laboratorio d’analisi per i
controlli di carica batterica o quant’altro ritenuto necessario.

Qualora i pasti non fossero conformi a quanto richiesto, I'LLA. ha l'obbligo di provvedere ad una loro
tempestiva sostituzione od integrazione per non alterare il normale svolgimento del servizio.

Articolo 18: PENALITA’ — ESECUZIONE IN DANNO |

Qualora fossero rilevate inadempienze rispetto a quanto previsto nel presente capitolato, il Comune inviera
formale diffida con specifica motivata delle contestazioni e con invito a conformarsi immediatamente alle
prescrizioni del presente testo.

Nel caso in cui le giustificazioni eventualmente addotte dalllA. non fossero ritenute soddisfacenti dal
Comune, si procedera all'applicazione delle seguenti penalita:

a) In caso di mancato rispetto della disposizione riferita all’art. 5 “Scioperi” sara applicata una penalita di
Euro 500,00 (cinquecento);

b) Qualora si verificasse una delle seguenti variazioni - non concordata preventivamente - nella tipologia di
prodotti alimentari utilizzati e nel tipo di stoviglieria a perdere fornita ai refettori, e rispetto a quanto
richiesto nelle tabelle allegate, sara applicata una sanzione pari a Euro 1.000,00 (mille);

¢) Qualora non fosse rispettato 1’orario di consegna ¢ il periodo massimo previsto in 60 (sessanta) minuti fra
la cottura ¢ la somministrazione del pasto presso i terminali di consumo, sara applicata una penale di Euro
500,00 (cinquecento);

d) In caso di ritardo nell’erogazione del servizio che confligga col normale svolgimento delle attivita
didattiche, sara applicata una penale pari a Euro 250,00 (duecentocinquanta);

e) Qualora le grammature dei piatti fossero inferiori a quelle previste dalle tabelle dietetiche, sard applicata
una penalitd pari a Euro 250,00 (duecentocinquanta) e analoga penale sara applicata in caso di mancato
rispetto del ment che non sia imputabile a causa di forza maggiore non dipendente dalla volonta dell’L.A. e
non comunicata tempestivamente al Comune;

f) In caso di mancata consegna di pasti regolarmente prenotati, nei giorni e nell'ora fissati, una penalita pari a
Euro 25,00 (venticinque) per eiascun pasto non consegnato;

g) Per mancanza di riscontro oggettivo (lettera o Fax) a seguito di non conformita rilevate, richieste di
chiarimenti e/o informazioni relative al servizio offerto o a quant’altro richiesto per far fronte alla continua
evoluzione normativa del settore & prevista una penale di Euro 250,00 (duecentocinquanta);

h) Se i mezzi utilizzati dai vettori e le modalita di consegna dei pasti non corrispondono a quanto previsto dal
presente Capitolato e sugli stessi non sia rispettato quanto previsto dal D. Lgs. 155/97 sara applicata una
penale di Euro 500,00 (cinquecento); .

i) In caso di mancato o incompleto soddisfacimento di quanto stabilito dalla norma riguardante
“Organizzazione del Servizio ” sara applicata una penale di Euro 500,00 (cinquecento);. _ o .
j) In caso di mancato rispetto di quanto stabilito dali’articolo riferito a “Caratteristiche qualitative dei
prodotti alimentari” sara applicata una penale di Euro 500,00 (cinquecento); .

k) In caso di una variazione rispetto alla programmazione richiesta, inserita nel .presente capitolato che non
sia stata preventivamente concordata, sara applicata una penale di Euro 500,00 (cn}quecento); .

1) Le possibili ulteriori inosservanze alle norme del presente capitolato, non sanzionate da penalita, saranno
ugualmente contestate formalmente e daranno diritto all’Amministrazione Comunale ad ottenere .11
risarcimento del danno eventualmente subito in ragione dell'importanza delle irregolarita, del disservizio
provocato e del ripetersi delle manchevolezze.




In caso d'inadempimento dell'T.A. & inoltre prevista la possibilita, per il Comune, di reperire i pasti presso
altra ditta in possesso dei necessari requisiti. Il corrispettivo per i pasti in questione sara recuperato dal
Comune mediante compensazione sulle fatture emesse dall'l.A. inadempiente, o mediante rivalsa sulla
cauzione che dovra essere immediatamente reintegrata.

Articolo 19: RISOLUZIONE DEL CONTRATTO

Dopo tre formali contestazioni per il mancato rispetto delle disposizioni contenute nel presente capitolato, il
Comune potra risolvere il contratto incamerando la cauzione definitiva.

Nel caso in cui gli Uffici sanitari_ competenti rilevino gravi violazioni alle norme 1g1emco sanitarie, il
Comune potra risolvere il contratto.

Nei casi di risoluzione del contratto“l'aggludlcatarlo rispondera anche dei danni derivati al Comune, per la
parte eccedente, I’importo della cauzione,

Articolo 20: RESPONSABILITA E RISCHI DELL'AFFIDAMENTO

" L’LLA. assume a proprio carico il rischio completo ed incondizionato del deterioramento dei generi alimentari
e dei pasti, qualunque ne sia l'entitd e la causa, ed & responsabile dei danni che possono subire persone e
cose, all'interno o fuori dei locali comunali, per fatti od attivitd connessi con I'esecuzione del presente
appalto.

L’LA. sara altresi responsabile dei danni comunque arrecati a terzi o a cose a loro appartenenti durante
I'esecuzione del servizio e terra percid indenne, a tale titolo, il Comune da qualsiasi pretesa o molestia.
Articolo 21: SPESE A CARICO DELLA DITTA

Le spese di bollo, aggiudicazione, ed ogni altra spesa accessoria inerente al contratto, sono a completo carico
dell’LA..

Articolo 22: DIVIETO DI CESSIONE DEL CONTRATTO

II contratto relativo al presente appalto non pud essere ceduto, a pena di nullitd, salvo quanto previsto
dall’articolo 116 del D. Lgs 163/2006.

Articolo 23: SUBAPPALTO

Per quanto attiene al subappalto si richiamano i disposti di cui all’art. 118 del D. Lgs 163/2006 e s.m.i..
Articolo 24: FORO COMPETENTE

Per qualsiasi controversia di natura tecnica, amministrativa o giuridica che dovesse sorgere in ordine
all'interpretazione, esecuzione e risoluzione del presente contratto, comprese quelle inerenti alla validita del
contratto stesso, é competente ’autorita giudiziaria.

Articolo 25: DISPOSIZIONI FINALI

Per quanto non previsto nel presente capitolato ed a completamento delle disposizioni in esso contenute, si
applicano le norme in materia previste dal D. Lgs. n. 163/2006, dal R. D. 18/11/1923 n. 2440 e dal R.D.
23/5/1924 n. 827, e le successive modificazioni ed integrazioni, nonché le altre norme vigenti in materia, in
quanto applicabili.

Articolo 26: RESPONSABILE DEL PROCEDIMENTO

Il Responsabile del procedimento relativo al presente affidamento & il Responsabile del Settore
Amministrativo Sig. Valentino Vincenzo

11 presente capitolato si compone di n. 26 articoli.

Il Responsabile del Settore Amm.vo Per accettazione
Valentino Vincenzo La Ditta affidataria



COMUNE DI CERVINO ‘,

Provincia di Caserta

Via Giuseppe Toniolo, n°48 —Tel. 0823/411441, Fax 0823/411169 — Email comunedicervino@libero.it

ELENCO DITTE DA INVITARE PER LA GARA DELLA REFEZIONE
SCOLASTICA

Allegato “C” alla Determina n. 105 del 18/10/2017

Elenco ditte da invitare alla gara per 1’affidamento del serv1z1o d1 mensa scolastica

per I’anno scolastico 2017/2018.
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Ristorante “Sun’s Royal Park” Sa.Ca. srl - via Cervino — Cervino (CE)

Ristorante “La Gondola” — via Zampani , 32 — Cervino (CE)

PASCARELLA FOOD srls di Pascarella Salvatore, Via Prov.le Forchia/Durazzano, Cervino
(CE)

Ristorante pizzeria “Ne parlamm riman” di Capasso Pasquale — via G. Borsi, 315 — Cervino
(CE).

MC Ristorazione sas di Migliore Domenico — Via Mons.Vincenzo Pascarella, 40 - Cervino
(CE) )

“American Bar” di Migliore Marco, Via Cervino, 47, Cervino (CE).

ELLEVI srl di Bove Carmine, Via degli Eroi, 30 — Cervino (CE).

“La Perla dei Sapoli” DI NUZZO VINCENZO, Via Mons. Vincenzo Pascarella, Cervino (CE).
OMLY SERVICE di Serino Giuseppe, Via Casiere Voccola, 46;

10) GONZALEZ GARRANCHAN JULIO CESAR, Via Giuseppe Toniolo, 16/A;

11) “Bistrot” di Di Nuzzo Luigi, Via Roma, snc.

IL RESPONSABILE DEL SERVIZIO
T Fevincenzo Valentino



